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acqua 2 litri
Parmigiano 48 mesi 500 grammi
pasta di Anatto’ 130 grammi
zucchero 80 grammi
gomma Kappa 6,7 grammi
olio di semi 2 litri
germogli di soia N° 3
patata yam N° 1
mozzarella di bufala N° 1
gomma xantana 10 grammi

sale maldon

Caviale Olio

Caviale Aceto P.Ximenez
tagliatelle di fave giapponesi 100 grammi
ostie sottili N° 4
ostie spesse N° 4
latte 500 grammi
burro chiarificato 50 grammi
petto di pollo 150 grammi
paprika 70 grammi
destrosio 20 grammi
aceto di riso 50 grammi
patate 200 grammi
panna 50 grammi
burro 300 grammi
Fegatini di coniglio 500 grammi
Scalogno 75 grammi
Vin Santo 75 grammi
Vermout g 100 100 grammi
Timo 1 mazzetto
Cervello di coniglio  n1 N° 1
Farina 0 10 grammi
Pan grattato g 10 10 grammi
Uovo N° 1

Sale
coriandolo foglie per decorazione
yogurt greco 100 grammi
aglio tritato 1 spicchio
cetriolo 20 grammi

olio evo



Patate ratte N° 5

olio di oliva
Glucosio 20 grammi
Colla di pesce 10 grammi
Succo di limone 60 grammi
Liquore pisco 15 grammi
Bottarga greca 100 grammi
Glice texturas 5 grammi
Pop corn 100 grammi
Burro salato 30 grammi
Cola bio 360 grammi

Essenza cola Sosa
Miele d’olmo 160 grammi
finger lime N° 2
Topinambur g 500 500 grammi
Acido ascorbido 2 grammi
levistico 100 grammi
pompelmo rosa N° 1
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